
La Médina

Restaurant

La Couscousserie

NOS TAJINES
Tajine de poulet  16 €
aux citrons confits, légumes et olives, semoule
Tajine de boulettes 16 €
de boeuf, merguez, olives et riz à l’orientale
Tajine d’agneau 18 €
pruneaux, figues, raisins, amandes grillées, semoule
Tajine kébab 16 €
viande de kébab, merguez, olives et riz à l’orientale
Tajine de seiche 17 €
seiche au cumin, petit pois et riz à l’orientale 
 

Un plat «fait maison» est entièrement cuisiné et transformé sur place.  
A l’exception des glaces et des sorbets, nos plats sont élaborés à partir de 

produits bruts, frais et de préférence issus de la production locale.

NOS SPÉCIALITÉS
L’assiette orientale : Trios de bricks au poulet, à la viande 14 €
de boeuf, au thon, salade tomates, olives et pommes de terres grenailles.
La Mezzée Végétarienne : Assiette de spécialités orientales 14 €
à base de légumes.
La Mezzée Libanaise : Assortiments de spécialités orientales 15 €
et brochettes de poulet grillées.
La Mezzée Marocaine : Assortiments de spécialités orientales 15 €
et kafta de boeuf à la menthe, à la plancha.
La Mezzée Tunisienne : Assortiments de spécialités orientales 18 €
et brochettes d’agneau grillée.
La Mezzée Royale : Assortiments de spécialités orientales, 18 €
brochettes de poulet, kafta de boeuf à la menthe, et brochette d’agneau. 

NOS COUSCOUS
Couscous aux légumes 12 €
Couscous Poulet 14 €
Couscous Merguez 14 €
Couscous Boulettes de boeuf 14 €
Couscous Souris d’agneau 18 €
Couscous Brochette d’agneau 17 €
Couscous Poulet - Merguez  15 €
Couscous Poulet - Boulettes de boeuf 15 €
Couscous Merguez - Boulettes de boeuf  15 € 
Couscous Brochettes d’agneau - Merguez 18 € 
Couscous Brochettes d’agneau - Boulettes de boeuf 18 € 
Couscous Brochettes d’agneau - Poulet 18 €
Couscous Brochettes d’agneau - Poulet - Boulettes 19 € 
Couscous Brochettes d’agneau - Poulet - Merguez 19 €
Couscous Poulet - Merguez - Boulettes 19 €
Couscous Poulet - Merguez -Boulette 17 € 
Couscous Brochettes d’agneau - Merguez - Boulettes 19 €
Couscous Royal : Brochettes d’agneau - Poulet - Merguez - Boulettes 21 € 
                            

NOS GRILLADES
Brochettes de Merguez 14 €
Brochette de Poulet mariné au citron 14 €
Brochettes de kafta de boeuf (haché de boeuf aux herbes fraiches) 14 €
Brochettes d’agneau mariné au thym 17 €
Grillades Duo : Brochette de poulet et brochette de merguez 16 €
Grillades Duo : Brochette d’agneau et brochette de merguez 18 €
Grillades Duo : Brochette de poulet et brochette de kafta 16 €
Grillades Duo : Brochette de merguez et brochette de kafta 16 €
Grillades Duo : Brochette d’agneau et brochette de poulet 18 €
Grillades Duo : Brochette d’agneau et brochette de kafta 18 €
Grillades Trio : Brochette de poulet, brochette de merguez et kafta 18 € 
Grillades Trio : Brochette d’agneau, brochette de poulet et 18 € 
brochette de merguez 
Grillades Trio : Brochette d’agneau, brochette de merguez et kafta 19 € 
Grillades Trio : Brochettes d’agneau, brochette de merguez et 19 €
 brochette de kafta 
Grillades Royale : Brochette d’agneau, brochette de merguez et 21 €
Brochette de poulet et kafta
Nos Garnitures : Pommes de terres grenailles, semoule, légumes 
couscous, frites, ou salade verte.
Nos sauces : Béarnaise, Marocaine, Harissa, Ketchup, Mayonnaise ou Moutarde. 

NOS DESSERTS
Crème brulée à la fleur d’oranger 5 €
Assiette de Pâtisseries Orientales 5 €
Salade de fruits frais, à l’eau de fleur d’oranger  5 €
Figue Melba, Glace vanille, sorbet figue, coulis de figue et chantilly 6 €
Banana Split, banane, glace vanille nappée de chocolat et chantilly 6 €
Tarte tatin, au coulis de caramel, glace à la vanille 6 €
Thé à la menthe ou café gourmand, thé à la menthe maison 7 €
et assiette de pâtisseries orientales
Dame blanche : deux boules vanille, coulis de chocolat, chantilly 5 € 
Coupe Liégeoise, café chocolat ou caramel (deux boules de glaces, nappage et chantilly) 5 € 
Coupe Bounty, deux boules de noix de coco, coulis de chocolat et chantilly 5 €
Le Colonel, deux boules citron vert, arrosés de Vodka. (suppl. menu 2 €) 7 €
Le Légionnaire, deux boules figue, arrosés d’eau de vie de figue (suppl. menu 2 €) 7 € 
Couple, glace ou sorbet (deux parfums) 4 € 
Parfums de glace : Vanille, chocolat, café, noix de coco, caramel, figue, citron vert, 
fraise, framboise, cannelle et poire.

MENU ENFANT 7 €
Couscous junior au poulet

Brochette de poulet frites ou semoule
*************

Une boule de glace ou Salade de fruits
*************
Sirop à l’eau  
ou Diabolo  

ou verre de jus d’orange

LES APÉRITIFS 
Cocktail maison Aladin (Gin, Orgeat, Citron, Pointe de Cassis)                                            5 €
Cocktail maison sans alcool « Rêve d’Orient »(Jus de fruits et thé vert à la menthe)        5 € 
Kir au vin blanc 3.5 € 
Verre de Coteaux du Layon 4.5 € 
Kir Pétillant 4.5 €
Anisette, Ricard, Pastis 3.5 € 
Pineau blanc des Charentes 4.5 € 
Porto rouge 4.5 € 
Martini blanc ou rouge 4.5 € 
Whisky Ballentine’s 6 € 
Whisky Aberlour (10 ans d’âge) 8 € 

LES BOISSONS FRAICHES 
Limonade (25cl) 2.5 € 
Diabolo (25cl) 2.8 € 
Perrier (33cl) 3.5 € 
Perrier - tranche ou sirop (33cl) 3.8 €
Coca, Coca Zéro (33cl) 3.5 € 
Schweppes Agrumes (25cl) 3.5 € 
Nestea (25cl) 3.5 € 
Jus de fruits (25cl) Orange, Ananas, et Pomme.           3.5 €
Sirop à l’eau (25cl) Citron, menthe, banane, kiwi grenadine, orgeat, fraise et pêche.           2 € 
   

LES BIÈRES PRESSION
 25 cl 33 cl 50 cl

Pelforth blonde                  3.5 € 4.5 € 6.5 €
Affligem d’abbaye 4 € 5 € 7.5 €

LES VINS BLANCS     
 12 cl 25 cl                50 cl        75 cl

Terret Chardonnay                  3,5 € 6.5 € 12 € 17 €
Coteaux du Layon, Dom. St-Pierre 5 € 9 € 17 € 25 €
Pétillant Champs-Elysée 4 € 7,5 € 14 € 21 € € 

LES VINS ROSES & LES VINS GRIS
Boulaouane gris  3,5 € 6,5 € 12 € 17 €
Sidi Brahim rose  3,5 € 6,5 € 12 € 17 €
Guerrouane Toulal Gris     17 €
Côtes De Provence, Valadas    19 €

LES VINS ROUGES 
Boulaouane Rouge  3,5 € 6,5 € 12 € 17 €
Sidi Brahim Rouge 3,5 € 6,5 € 12 € 17 €
Guerrouane Toulal Rouge             17 €
L’Excellence de Boulaouane    19 €
Reserve Du Couvent    28 €
Côtes Du Rhône Village    18 €
Saumur Champigny Les Valengenets    19 €

LA CARTE DES VINS

LES BOISSONS CHAUDES 
Thé à la Menthe maison 2.5 €
Expresso 2 €
Double expresso 3.5 €
Café Allongé  2 €
Café viennois 3.5 €
Décaféiné 2 € 
Irish Coffee 7 €
 LES DIGESTIFS 
Eau de vie de Figue « BOUKHA » (4cl) 5 €
Cognac, Cognac aux amandes (4cl) 6 €
Calvados (4cl) 6 €
Eau de vie de poire (4cl) 6 €
Menthe pastille (4cl) 6 € 
Liqueur de datte (4cl) 4 €

• Pour tout changement, supplément ou suggestion, veuillez nous consulter. 
LES EAUX

  50 cl  100 cl 
Vittel   3 € 5 €
San Pellegrino 4 € 6 € N
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération Nos viandes sont d’origines française et européenne.

Nous travaillons essentiellement avec des produits frais, 
merci d’avance de nous excuser pour des éventuelles ruptures.


